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 МЕНЮ БАНКЕТНЕ 

 САЛАТИ • 
 Ніжний салат з тихоокеанським тунцем 
 Тунець холодного копчення, парові овочі та азійська 
 заправка 

 220 г  510 

 Теплий салат з імбирною яловичиною 
 Рукола, шпинат бебі, кримська цибуля, авокадо, філе апельсина, перець 
 маринований, заправка Ханой 

 190 г  490 

 "П'яний осетер" 
 Салат з копченим осетром та горілчаним соусом  220 г  480 

 Кобб 
 Північноамериканський салат з копченою індичкою та 
 беконом, заправка Кобб 

 225 г  490 

 М'ясний салат з шашликом 
 Скибочки вирізки свинини, пряні трави, свіжі овочі з 
 горіхами кеш'ю та заправкою Ханой 

 300 г  470 

 Середземноморський салат 
 З  витриманої яловичої вирізки, свіжих овочів, томленої 
 у вині айви та кисло-солодким соусом 

 225 г  460 

 Салат з морепродуктів 
 Тигрова креветка, кальмари, сьомга с/с, Айсберг, Рукола, 
 лимонний соус 

 250 г  510 

 Салат з карамелізованою курячою печінкою та 
 манговим соусом  220 г  320 

 Бабусин салат 
 Язик яловичий., огірок, перепелине яйце, горіхи кеш'ю, 
 заправка на основі домашнього майонезу 

 300 г  380 

 Олів'є з філе копченої качки  270 г  370 
 Олів'є з с/с лососем та та червоною ікрою  210 г  390 
 Олів'є з шинкою  300 г  280 
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 БРУСКЕТИ • 
 Брускета з лососем та сиром Філадельфія  60 г  130 

 Брускета з тунцем х/к  38 г  140 

 Брускета з копченим лососем  35 г  90 

 Брускета з шинкою та сиром  75 г  95 

 Брускета з овочами та Фета  50 г  95 

 Брускета з помідорами та Моцарелою  50 г  90 

 Брускета з курячим паштетом  55 г  60 

 Брускета з бужениною та маринованою сливою  32 г  60 

 Брускета з маринованим перцем та Фета  30  г  70 

 Брускета з курячим маринованим філе  38  г  60 

 ФРУКТИ • 
 Асорті 3-х ярусне фруктове 
 Виноград, яблука, груша, апельсин, ківі, банан, ананас, 
 грейпфрут 

 2400 г  1300 

 Асорті 3-х ярусне фруктове - сезонне (травень-червень) 
 Виноград, полуниця, абрикос, нектарин, банан, ананас 

 2400 г  1600 
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 ФУРШЕТНЕ МЕНЮ 

 Круасан з лососем  90 г  170 

 Савиче з лосося  50 г  150 

 Брiош з помідорами та скумбрією  40 г  70 

 Брiош з форшмаком  45 г  50 

 Брiош з пармською шинкою  50 г  70 

 Профітролі з курячим паштетом  40 г  40 

 Тигрова креветка з кунжутним айолі  20 г  70 

 Закуска сирна  50 г  40 

 Кубик з шинки та сиру  20 г  40 

 Канапе з червоною ікрою  25 г  95 

 Канапе з креветкою та ананасом  40 г  95 

 Канапе з копченою качкою, Чері та камамбером  35 г  90 

 Канапе з тунцем х/к  25 г  70 

 Канапе з грушею та сиром Дор Блю  55 г  60 

 Канапе з Горгонзолою в Пармезані  23 г  50 

 Канапе з сьомгою  35 г  50 

 Канапе з баликом  40 г  60 

 Канапе з салямі, беконом та виноградом  23 г  50 

 Канапе з копченою підчеревиною  26 г  40 

 Канапе з підчеревиною  40 г  50 

 Канапе з сиром та мармеладом з цибулі  20 г  40 

 Шпажка камамбер, балик, оливка чорна  30 г  70 

 Шпажка Чері-Моцарела  25 г  50 

 Шпажка шинка, оливка чорна  25 г  50 

 Шпажка з Чері та Фета  25 г  40 

 Шпажка з сиром та ананасом  30 г  40 

 Тарталетка з ананасом та м'ятою  25 г  50 

 Тарталетка з копченим лососем  30 г  90 

 Канапки з оселедцем (3 шт)  240 г  240 
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 ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ БАНКЕТ • 

 Асорті з елітних порід риб 
 Сьомга м/с, есколар х/к, тунець х/к  200/30 г  820 

 Асорті сирне з українських сирів 
 Фонталь, Пармезан, Моцарела міні, твердий сир 

 250/50г  450 

 Асорті м'ясне делікатесне 
 Балик, бекон, шинка, ковбаса с/к 

 250 г  360 

 Асорті м'ясне з копченим курчам 
 Буженина, ковбаса домашня, підчеревина копчена, курча копчене 

 500/40 г  650 

 Асорті м'ясне з копченим курчам 
 Буженина, ковбаса домашня, підчеревина копчена, курча копчене 

 700/40 г  940 

 Дошка антипасті з червоною ікрою 
 Сирні сфери, шпинатні млинці, паштет курячий, рулет баклажан з 
 помідором, ікра червона, чабата, Черрі 

 530 г  1200 

 Дошка антипасті без червоної ікри 
 Сирні сфери, шпинатні млинці, паштет курячий, рулет баклажан з 
 помідором, чабата, Черрі 

 490 г  740 

 Оселедець з цибулею  100/50 г  170 

 Форшмак з оселедця з бородинським хлібом  100/100 г  230 

 Хумус з аджабсандалом  210 г  190 

 Галантин з качки з імбирно-апельсиновим соусом 
 (замовлення кратне 900 г) 

 900 г  1900 

 Качка по-пекінськи з млинцями  (копчена, подається  холодною) 
 замовлення за 9-7 днів 

 1 шт 
 0,5 шт 

 2400 
 1300 

 Балантин з журавлиним соусом 
 М'ясний террін в оболонці з філе індика та домашнього бекону 
 фарширований свининою та яловичиною  з горіхами кеш'ю під 
 журавлиним соусом 

 100 г  250 

 Баклажан з горіховою пастою (6 шт. на порцію)  250/40 г  280 

 Торт печінковий (курячий)  100 г  120 

 Хамон  100 г  290 

 Судак фарширований  100 г  250 

 Язик заливний  200 г  280 
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 ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ БАНКЕТ • 
 Кіш Salmo з лососем та шпинатом  1 шт. (1355г) 

 ціна за 100 г 
 2100 

 155 
 Кіш Панчетта з беконом  1 шт. (1380г) 

 ціна за 100 г 
 1150 

 83 
 Кіш Пуляр з куркою  1 шт. (1350г) 

 ціна за 100 г 
 1050 

 78 
 Баклажани запечені з пармезаном  (2 шт.)  250 г  210 
 Бочонок з кабачків фарширований куркою  (2 шт.)  250/30 г  230 
 Долма з соусом  (  ≈8 шт.)  200/40 г  270 
 Деруни з домашньою ковбаскою смаженою з цибулею 
 (  5 шт)  200/100 г  290 
 Ковбаса домашня смажена з цибулею  300 г  350 
 Крученики зі смаженими печерицями  (  ≈ 5-6 шт.)  240 г  290 

 Телятина з сирним соусом  (2 шт)  160 г  490 

 Млинці з куркою та грибами  (2 шт)  190 г  180 

 ОСНОВНІ ГАРЯЧІ СТРАВИ БАНКЕТ • 
 Стейк з філе білого амура  200 г  350 

 Скумбрія з печеною кукурудзою  (  ≈ 2-3 шт.)  270 г  360 

 Скумбрія з кремом із батату та лаймовим соусом  (  4  шт.)  200 г  360 

 Каре баранини  (  3-4 шт.)  380 г  480 

 Качина грудка з яблуневим кремом  (  4 шт.)  230 г  420 

 Медальйони зі свинини в беконі  (  2 шт.)  250 г  350 

 Куряча грудка зі шпинатом та томатами  (  4 шт.)  250 г  320 

  ФІРМОВІ СТРАВИ 

 Індичка з апельсинами  (12-17кг)  1 кг  1100 

 Окіст свинини запечений в медовій глазурі  (від 5 кг)  1 кг/815/200 г  2100 

 Окіст теляти запечений з вишнею в коньяку  (від 5 кг)  1000/200 г  2600 

 Качка в апельсиновому соусі фарширована диким 
 рисом та апельсинами 

 1 шт (≈2 кг)  2400 

 Молочне порося по філіппінські  1 шт (≈3 кг)  12200 
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 КЕНДІ-БАР • 

 Макарун Банан-ананас  1 шт.  160 

 Макарун Диня-манго  1 шт.  160 

 Макарун Дубай  1 шт.  160 

 Макарун Лаванда-смородина  1 шт.  160 

 Макарун П’яна вишня  1 шт.  160 

 Макарун Фiсташка-малина  1 шт.  160 

 Макарун Гарбуз+апельсин/шок  1 шт.  160 

 Макарун Груша+горгонзола  1 шт.  160 

 Макарун Манго-маракуя  1 шт.  160 

 Макарун Полуниця+базилік  1 шт.  160 

 Вупi-пай Вишня мiнi  1 шт.  40 

 Вупi-пай Карамель мiнi  1 шт.  40 

 Вупi-пай Смородина-м*ята мiнi  1 шт.  40 

 Десерт "Шу"  25 г  40 

 Мадлен шоколадне печиво  1 шт.  40 

 Фiсташкова картопля  80 г  100 

 Браунi горiхово-вишневий  65 г  130 

 Браунi карамельно-миндальн  65 г  130 

 Браунi с молоч.шоколадом  70 г  130 

 Десерт Груша  115 г  200 

 Десерт Кокос (6см)  130 г  200 

 Десерт Смородина  100 г  200 

 Спартак  110 г  100 

 Чизкейк банановий на паличцi  100 г  160 

 Чизкейк на паличцi  96 г  160 
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 ТОРТИ на ЗАМОВЛЕННЯ* • 

 Торт Малиновий пломбир, покриття Велюр 
 1000 г  2300 

 Торт Малиновий пломбир, покриття  Ганаш  1000 г  2100 

 Торт Малиновий пломбир, покриття Крем-чiз  1000 г  1900 

 Торт П’яна вишня, покриття Велюр  1000 г  2500 

 Торт П’яна вишня, покриття Ганаш  1000 г  2400 

 Торт П’яна вишня, покриття Крем-чiз  1000 г  2200 

 Торт Рафаєло, покриття Велюр  1000 г  2400 

 Торт Рафаєло, покриття Ганаш  1000 г  2300 

 Торт Рафаєло, покриття Крем-чiз  1000 г  2100 

 Торт Сникерс, покриття Велюр  1000 г  2300 

 Торт Сникерс, покриття Ганаш  1000 г  2100 

 Торт Сникерс, покриття Крем-чiз  1000 г  1800 

 Торт Червоний Оксамит з ягідним компоте 
 (малина, вишня, полуниця), покриття Велюр 

 1000 г  2300 

 Торт Червоний Оксамит з ягідним компоте 
 (малина, вишня, полуниця), покриття Ганаш 

 1000 г  2200 

 Торт Червоний Оксамит з ягідним компоте 
 (малина, вишня, полуниця), покриття Крем-чiз 

 1000 г  2000 

 Торт Червоний Оксамит класичний, покриття Велюр  1000 г  2200 

 Торт Червоний Оксамит класичний, покриття Ганаш  1000 г  2100 

 Торт Червоний Оксамит класичний, покриття Крем-чiз  1000 г  1900 

 Торт Шоколадний, покриття  Велюр  1000 г  2500 

 Торт Шоколадний, покриття  Ганаш  1000 г  2300 

 Торт Шоколадний, покриття Крем-чiз  1000 г  2200 

 *До вартості не входить прикрашання фруктами, квітами з крему, всі індивідуальні 
 побажання прораховуються окремо під запит 
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